winterhalter

Reinigungs- und

Desinfektionsplan

Was Produkt Dosierung Wie Wie oft
Edelstahlbehalter Winterhalter manuell 0,1-0,5 [ im Reinigungsbad schmutzige Gegenstande nach
Essgeschirr A 50 PC ml /| dem reinigen, mit Frischwasser abspiilen Benutzung
Glaser Vorreiniger Wasser zur
Besteck Vorbehandlung
Schneidebretter des Spiilgutes
Arbeitsgerate zugeben
Glaser Winterhalter je nach unverdiinnt auf die zu reinigenden Flachen bzw | taglich,
professionelle Spuler A 40 GS Verschmutzungs | Geschirrteile aufspriihen, einige Minuten nach
Geschirrteile aus Glas Oberflachen- grad einwirken lassen, anschliefend den aufgeldsten | Benutzung
Porzellan, Kunststoff und | reiniger mit Schmutz mit reichlich Frischwasser abspiilen
Edelstahl Hygiene-Kraft bzw maschinell nachspilen
Glasflachen Winterhalter unverdiinnt Aufsprithen und mit trockenem fusselfreiem nach
Fenster c123 Tuch nachwischen Bedarf
Spiegel Glasreiniger
Grill Winterhalter unverdiinnt Aufsprihen, einwirken lassen, mit Frischwasser | taglich,
Konvektomat C151 oder 100 ml auf | griindlich abspiilen nach
Backofen Grillreiniger 1 Liter Wasser Benutzung
professionelle Spuler Winterhalter 10 bis 100 ml /1 | Entkalken der Spiilmaschine: Reinigerdosierung | nach
Geschirrteile A70LS in das Tankwasser vor der Zugabe von A 70 LS Bedarf
Glaser Entkalkungs- unterbinden und Maschine mit Frischwasser
Geschirr aus Porzellan, konzentrat neu befillen. In Abhangigkeit von der
Kunststoff, Glas, Verkalkung 10 bis 100 ml/I A 70 LS zugeben und
Edelstahl das Tankwasser ca. 10-30 Min umwalzen bis die
Besteckteile Verkalkungen vollstandig aufgeldst sind.

Entkalken von Geschirr und Glasern:
Maschinell: Spilgut im normalen
Programmdurchlauf nach oben erlduterter
Entkalker-Zugabe spiilen. Nach 5 Spiilgdngen
nachdosieren. Manuell: 100 mlin 1 | heiRem
Wasser auflésen und Geschirrteile 10-30
Minuten einlegen. Teile danach maschinell
nachspiilen.
Arbeitsflachen und Winterhalter unverdiinnt Auf ein Tuch geben und die gereinigte, taglich
Kiichengeréte, die mit C141 aufspriihen trockene Flache gleichmaRig abwischen
Lebensmittel in Desinfektions- (direktes Spruhverfahren nur wenn
Berthrung kommen mittel unumganglich). Mindestens 1 Minute
Turen und Kiihimobel einwirken lassen, nicht nachwischen!
Abfallbehélter
alle Edelstahlflachen, die | Winterhalter unverdiinnt Auf trockene, gereinigte Oberflache spriihen, nach
nicht mit Lebensmittel c162 mit trocknem, fusselfreiem Tuch nachpolieren bedarf

direkt in Berlihrung
kommen

Edelstahlpflege

Reinigungs- und Desinfektionmittel sicher verwenden. Die Hinweise
auf dem Etikett, dem Technischen Datenblatt und dem
Sicherheitsdatenblatt sind zu beachten. Flachen, die mit
Lebensmitteln direkt in Beriihrung kommen, missen nach der
Reinigung und Desinfektion mit Trinkwasser nachgesplilt werden.
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