Betriebsanleitung zu — EDERTAL Fleischwolf EMS 70
€dental

ELEKTR%MOTOREN

1. Transport

A Erhalten Sie die Maschine durch, Spedition odeeRadénst, so achten Sie beim
Auspacken sofort auf etwaige Beschadigungen undenebie diese Schaden bitte umgehend
dem zustandigen Transportunternehmen, damit einead@asmeldung aufgenommen werden
kann.

Verspatete Reklamationen ohne Schadensmeldung karctet beriicksichtigt werden!

2. Bestimmungsgemalie Verwendung

Der Fleischwolf EMS 70 ist ideal fur die Grof3kuclgstronomie und den Ladenbereich.
Durch seine optimale Stirnradgetriebelibersetzurgy isxtrem leistungsstark.

Die Energiekosten werden durch den Einsatz vorgezedfizienten Antriebsmotoren
erheblich reduziert.

Mit seinem 3 teiligen Schneidsatz ermoglicht ersgaberes Schnittbild und ist daher
ideal fur die Verarbeitung von Fleisch und fir Hierstellung von Wurstwaren geeignet.
Bei sachgemal3er Behandlung der Maschine ist eine bebensdauer zu erwarten.

Der Fleischwolf EMS 70 ist nicht geeignet zur Veeitung von Knochen, hartgefrorenen
Materialien oder &hnlich harten Gegenstanden.

Fur Schaden durch nicht bestimmungsgeméalien Gebhadieh allein der Benutzer.
Allgemein anerkannte Unfallverhitungsvorschrifter ®icherheitshinweise missen
beachtet werden.

3. Allgemeine Sicherheitshinweise
N

@ Achtung: Zur Verringerung des Verletzungsrisikos die Besfleitung lesen.

N

A Achtung: Lesen Sie alle Sicherheitshinweise und Anweisungen
Nichteinhaltung kann elektrischer Schlag, Brand adér schwere Verletzungen
zur Folge haben.
Achtung: Vor Benutzug Sicherheitsanweisung und Betriebstmigisorgfaltig lesen.
Alle Dokumente die zu dieser Maschine gehdren hitflsewahren und nur mit diesen das
Gerat weiter geben.

4. Spezielle Sicherheitshinweise

A Nur die eigens flur diese Maschine angegebenen givherkzeuge verwenden
Keine beschadigten Lochscheiben und Messer verwende
Nur Endlochscheiben bis 7,8 mm verwenden, dariipauk darf nur mit einem zusatzlichem
Auslaufschutz, der das Eingreifen zur Lochschedrindert, gearbeitet werden.
Das Fleisch immer mit dem Handstopfer (39) in dadfgéhause (30) driicken.
Vor dem Offnen der Maschine, Wechseln der Schnekieeige oder Reinigunighmer den
Netzstecker (16) ziehen!
Bei einer Blockierung sofort die Maschine auss@mlMotor zum Stillstand kommen lassen
und Netzstecker ziehen. Die Ursache suchen unBldakierung beseitigen.
Bei Stromunterbrechung sofort den Schalter (17¢astellen.
Das Motorteil (1.1) nur feucht abwischen und nicht¥Vasser tauchen und nicht abspritzen.
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@ Bei Nichtgebrauch, vor jeglicher Einstellung, Unttirgy, Instandhaltung oder
Instandsetzung, Netzstecker (16) ziehen.
Kontrollieren Sie regelmafig die Anschlussleituleg Baschine, tberprifen Sie die Maschine
auf eventuelle Beschadigungen, Uberprifen Sie Sebuichtungen und bewegliche Teile auf
Gangigkeit und Funktion.
Defekte Teile vor weiterer Benutzung durch einerkarente Werkstatt reparieren oder
auswechseln lassen.

5. Inbetriebnahme

A NetzanschlussVergleichen Sie vor Inbetriebnahme, ob die auf dgqmenschild
angegebene Netzspannung und Netzfrequenz mit dem Daes Stromnetzes
Ubereinstimmen.

Der Fleischwolf EMS 70 ist mit einem Kabel mit SkbuStecker betriebsfertig angeschlossen
und kann sofort nach Einstecken des Schuko-Steakeise Schuko-Steckdose eingeschaltet
werden.

Es ist unbedingt darauf zu achten, dass nur eihakeeSteckdose mit Schutzleiter verwendet
wird.

Die Drehrichtung (vorw.) des Motors ist bei 230 Wlechselstrommaschinen schon
werksseitig eingestellt.

Maschinen mit 400 Volt Drehstromanschluss habearegingebauten Wendeschalter, womit
sie vorwarts und ruackwarts laufen kénnen. Ein Umideen des Steckers bei Drehstrom-
Maschinen ist nicht mehr nétig.

A Achtung: Drehrichtung beachten.
VORSICHT! Nur ein Elektriker darf die Anschliisse wechseln!

6. Aufstellen
Die Maschine ist mit vier Gummifif3en ausgestatiehten Sie bitte darauf, dass der Tisch
auf dem der Fleischwolf stehen soll, stabil, ebed sauber ist. (Hygienevorschrift beachten!)

7. Benutzung

A Ein-/Ausschalten (17), 230 Volt — vorw. O rickw.
Ein-/Ausschalten (17), 400 Volt— 10O |
| = Einschalten — O = Ausschalten.
Bei Stromunterbrechung Schalter auf O — Stellumggen und den Netzstecker ziehen.

8. Arbeiten mit dem Fleischwolf
Vor dem ersten Gebrauch sind alle Wolfteile, GeaaBshnecke, Verschlussring, Messer,
Lochscheiben, Zwischenring, Einflllschale urehHistopfer griindlich zu reinigen.

1. Falls die seitliche Feststellschraube (28) raihdchwarzen Sterngriff bereits eingeschraubt
ist, I6sen Sie diese Schraube.

2. Setzten Sie nun das Wolfgehause (30) in das médtein und ziehen Sie die Stellschraube
(28) leicht an.

3. Stecken Sie die Schnecke (33) in das Wolfgeh@@heund drehen Sie am Schnecken-
zapfen (40) mit leichtem Druck zum Motorteihhdamit die Schnecke richtig in den
Mitnehmer (32) einrastet.
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. Vorschneider (34) in das Gehause (30) stecken.

. Doppelmesser (35) auf den Messerzapfen (40kestelcla die Maschine von vorne gesehen
Linksherum dreht, muss das Messer so aufgdsteklen, dass es in Drehrichtung
schneidet).

. Lochscheibe (38) auf den Ansatz des Doppelme$386) stecken.

. Vorlegring (36) vor die Lochscheibe (38) stecken

. Verschlussring (37) auf das Gehause (30) drahdreicht anziehen.

. Nun schrauben Sie die Stellschraube (28) etesteifan.
Nach Aufsetzen der Einflllschale (29) konnendsgn Stecker (16) in die Steckdose stecken.
Lassen Sie die Maschine nicht zu lange ledetguda hierdurch eine starkere Erwarmung
entstehen kann, auf3erdem kdnnen die MesseBchalben stumpf werden.
Wahrend Sie die ersten Fleischstiicke durchtagsen der Verschlussring (37) etwas
fester angezogen werden.
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9. Reinigung, Wartung und Stérungen

Bei Nichtgebrauch, vor jeglicher Einstellung, Rgumg, Umristung, Instandhaltung
oder Instandsetzung Netzstecker ziehen.

Reinigung Hygiene-Vorschriften:

Je nach Gebrauch sind die Teile der Maschine, didem Fleischgut in Beriihrung
gekommen sind, sofort, spatestens aber nach Beerglder taglichen Arbeiten grindlich zu
reinigen. (bei Mehrfachgebrauch missen die Wo#tkilhl gelagert werden)

Zu reinigen sind der Schneidsatz (2), die Schn€tkalas Wolfgehause, der Verschlussring,
der Handstopfer und die Fullschissel. Der Ausbazdeeinigenden Teile erfolgt in
umgekehrter Reihenfolge wie & beschriebenAlle Teile mit Nahrungsmittel-vertraglichem
Spulmlttel und Birste reinigen, anschlieBend mimkwasser nachspulen.

./ Das Motorteil mit einem feuchten Tuch reinigen himit Dampfreiniger oder
Wasserstrahl reinigen und nicht in Wasser eintaniche

Wartung

Der Getriebemotor bedarf in der ersten Zeit keWartung. Olfiillung des Getriebes und der
Kugellager sind fur einige Jahre bemessen. Jednasizweckmé&lRig, nach ca. 3-4 Jahren den
Fleischwolf zu einer Uberholung ins Werk einzusenddier werden neue Dichtungen einge-
setzt, das Getriebe erhalt eine neue OlfilllungleTeilie einem natirlichen VerschleiR
unterliegen, werden rechtzeitig erneuert. Es isbedingt empfehlenswert, dass dieser
Wartungsdienst sowie jegliche Art der Reparatwriserem Werk erfolgt. Dann haben Sie die
Sicherheit, dass Original-Ersatzteile verwendetderrDaher ist es ratsam, friihzeitig und
regelmafig den Wartungsdienst bei uns durchfihrenwlassen.

Stérungen und deren Beseitigung
1. Beim Einschalten der Maschine brennt die Siatngdurch.
Flinke Sicherungen sind durch trage Sicherarayeersetzen!
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2. Maschine bleibt bei Uberlastung stehen.
Rickwartsgang kurz einschalten, dann redrwarts laufen lassen. (Ruckwartsgang
darf nicht zu lange eingeschaltet bleiben, da swist der Schneckenzapfen (40) l6sen
kann und der Messersatz zerstort wird). BleibtMeschine wiederum stehen, dann
ausschalten, Netzstecker ziehen, Messersatz hetausn, sdubern, wieder einsetzen
und einschalten.

3. Maschine bleibt oft stehen.
a) Messersatz ist stumpf und muss geschhfferden!
b) Verschlussring (37) ist zu stark angezogen undsnetwas geldst werden!
c) Schneckenhals lauft im Geh&ause trocken und gefestet werden!

12. Unfallverhitung und Hygiene - Vorschriften

A \,./ Vor dem Offnen der Maschine, Wechseln der Schnekixesige oder

Reinigung immer Netzstecker (16) ziehen!

ACHTUNG: Keine Lochscheibe mit Bohrungen mit einBirchmesser von 8 mm
oder groRer oder mit ovalemdfhgen verwenden, wenn keine zusétzliche
Schutzvorrichtung vorhanden is

Bei Verwendung von groben Lochscheiben darf dadraiehien des Wolfs-Auslaufs erst nach

Abschalten und nach Stillstand der Maschine erfdige

Es ist gefahrlich, das Fleisch mit den Fingernas @olfsgehause (30) zu dricken! Benutzen

Sie immer den Handstopfer (39).

N\

‘ Maschine (1.1pur feucht abwischen nicht in Wasser eintauchen oder abspritzen!
Bei Stromunterbrechung darauf achten, dass deit8cla7) sofort auf 0-Stellung gebracht
wird!

A Aus Hygienegruindenist darauf zu achten, dass der Arbeitsbereichesasbund
die Werkzeuge vor Benutzung griindlich gereinigtaeu:

13. Reparatur

A Reparaturen an Elektrowerkzeugen dirfen nur durehElektrofachkraft
durchgefuhrt werden. Es durfen nur original Ersalztverwendet werden.

14. Umweltschutz

@ Die Verpackungen sind 100% recyclingfahig.
Die verwendeten Materialien sind wertvolle Roh- Wahststoffe die ebenfalls einem
Recyclingprozess zugefihrt werden kénnen.

v _
A é\ | o )
2o02i05EG  mmm 5| \Nerfen Sie Elektrogerate nicht in den Hausmdll!

Gemal} Européaischer Richtlinie 2002/96/EG uber Ebekind Elektronik- Altgerate und
Umsetzung in nationales Recht, missen verbraudbktr&gerate getrennt gesammelt und
einer umweltgerechten Wiederverwertung zugefuhrtes.

15. Wir erklaren
dass dieses Produkt mit den nachstehenden angegeldermen und Richtlinien
Ubereinstimmit.

Ce 2006/42/EG 2004/108/EG EN 12100-1, EN 121992 EN 60 204.1



Technische Daten:

Netzanschluss 230 Volt

Aufnahmeleistung 600 Watt

Netzanschluss 400 Volt

Aufnahmeleistung 750 Watt

Umdrehungszahl 140 U/min

Gewicht 20 kg

Mal3e Lange 470mm, Breite 200mm, H6he 380mm
Schneidsatz R 70 B - 3 teilig - System Unger

Zubehor: 1 x Schneckenauszieher

1 x Handstopfer
1 x Betriebsanleitung




Stuckliste zu Fleischwolf EMS 70

Pos. Bezeichnung Bestell-Nr.
1.1 | Motorteil EMS 70 EMS 70 MT
1| Stator mit Wicklung EMS 70 SW
2 | Wicklung EMS 71 MW
3 | Rotor EMS 70 RO
4| Rotorwelle RW Z 14 Mod. 1,0
5| Al-Lagerschild EMS 70 LS 71
6 | Lufter MEC 71 CV
7 | Lufterhaube MEC 71
8 | Getriebekasten G 701
9 | Getriebedeckel G 702
10 | Blendring G 743
11 | Novotexzahnrad Z 140 Mod. 1.0
12 | Abdeckhaube EMS 70 AH - VA
13 | Aufbauplatte EMS 70 AP 310
14 | PVC-Sauger 32610 groR
15 | Wirgenippel Pg 11
16 | Kabel mit Stecker 3x1,0grau
17 | Aus- oder Wendeschalter EMS 70 EBS 101
18 | Betriebskondensator BK 40014
19 | Tragegriff GN 171
20| Kugellager KL 6005
21| Kugellager KL 6003
22 | Kugellager KL 6202 - Z
23| Paldfeder 4x6x14
24 | Sicherungsring A 25
25| Sicherungsring | 47
26 | Wellendichtung 25 xX47 x7
27 | Wellendichtung 20x35x7
28 | Feststellschraube FS M 10
29| Fullschissel EMS 70 FS 3|
30| Hackergehause EMS 70 HG
31| Nylon-Buchse EMS 70 NB
32| Abtriebswelle EMS 70 AW
33| Schnecke EMS 70 S 62
34 | Vorschneider R 70 m. B.
35| Doppelmesser R 70 m. B.
36| Vorlegring R 70 15 mm
37| Verschlussring EMS 70 VR
38| Lochscheibe R 70 m. B.
39 | Handstopfer HS 2
40 | Schneckenzapfen EMS 70 SZ
41| Schneckenauszieher o. Abb. EMS 70 SAZ







