
AUSGABEN

EinstEllung von schaum 
(nur lm-maschinE)  
Der Cappuccinatore ist mit 
einem SCHAUMREGULIERER 
ausgestattet, der die Menge 
Luft zum Erzeugen von 
Milchschaum einstellt. 

Extra-milch-ausgabE (nur 
lm-maschinE)  
Halten Sie irgendeine Milch-
Taste gedrückt und lassen Sie 
die Taste los, um die Ausgabe zu 
unterbrechen.

3

bittE achtung: 
Die ausgabe kann vor dem 
Erreichen der eingestellten 
Produktmenge durch Drücken 
derselben taste der für die 
ausgabe benutzten Einheit 
gestoppt werden.

ExtramilK
hh-mm

4

FÜr halbautomatischEs 
moDEll     
Legen Sie eine Tasse unter den 
Warmwasserauslauf, ziehen Sie 
den Warmwasserhebel nach 
unten, um die Ausgabe zu starten, 
bzw. nach oben, um sie zu 
unterbrechen.

FÜr halbautomatischEs 
moDEll    
Legen Sie eine Tasse unter den 
Kaffeeauslauf, drücken Sie die 
Taste zum Starten und noch 
einmal zum Unterbrechen der 
Ausgabe. 

1

KaFFEEausgabEn 
Legen Sie eine Tasse unter den 
Kaffeeauslauf und drücken Sie 
eine der Kaffee-Ausgabetasten 
(Nr. 2-3-4-5-6-7):

 

                                            

Wobei GR. X für die Anzahl der 
Gruppen und Y für die Nummer 
der Ausgabetaste steht.

WarmWassErausgabE 
Legen Sie eine Tasse unter den 
Warmwasserauslauf und drücken 
Sie die Taste Tee/Warmwasser 
(1), um die Ausgabe von Tee 1 
durchzuführen

 
  
Drücken Sie die Taste Tee / 
Warmwasser 2x hintereinander 
(innerhalb 3 Sek.), um die Ausgabe 
von Tee 2 durchzuführen.

grxY
hh-mm grxY

hh-mm

2

START

Während dieser Phase halten Sie 
den Dampfhebel einige Sekunden 
lang offen, um Luft aus dem 
Kessel abzulassen.

Die Maschine ist fertig, wenn die 
Kesseltemperatur erreicht wird; 
Das Display zeigt:

                                                                                          
und der Manometer auf der 
Vorderseite der Maschine gibt 
einen Druck von ca. 1.1-1.3 Bar 
an. Sehen Sie den oberen Teil vom 
Manometer.

Halten Sie die Taste Nr. 4 gedrückt 
und dann drücken Sie die Taste 
Nr. 3; Die Maschine stellt sich in 
den EIN-Zustand.

Das Display zeigt:   

 
XXX °C steht für die Kesseltempe-
ratur   HH – MM steht für die 
Uhrzeit Während dieser Phase 
blinken die LEDs der Tastatur 
abwechselnd und die Heizung vom 
Kessel fängt an. Bitte warten Sie 
ca. 15 Minuten, bis die eingestellte 
Temperatur erreicht wird.

2

bittE WartEn
xxx °c     hh-mm

i.m.c.
hh-mm

43

Öffnen Sie den Wasserhahn und 
schalten Sie die Maschine durch 
Drücken vom Hauptschalter EIN. 

Die Maschine wird automatisch 
auf AUS umgeschaltet; das 
Display zeigt Folgendes:

1

aus
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Entfernen Sie die Schutzkappe 
und Drehen Sie die Ringmutter im 
Uhrzeigersinn für dichten Schaum 
(mit kleinen Blasen), bzw. gegen 
den Uhrzeigersinn für dünnen Schaum 
(mit grossen Blasen) zu erhalten. 
Fixieren Sie es mit der Mutter.   



Tauchen Sie nie das Dampfaus-
laufrohr in eine Flüssigkeit.

5

DamPFausgabEn. Um Getränke zu erwärmen (Milch, Cognac, usw.), gehen Sie folgenderweise vor: ziehen Sie das Dampfhebel langsam herunter und dann tauchen Sie die Düse ins Getränk ein.

GEBRAUCH UND REINIGUNG VOM STANDARD DAMPFAUSLAUFROHR

Reinigen Sie mit einem Tuch das 
Dampfauslaufrohr.

4

WIR EMPFEHLEN STARK, DAS DAMPFAUSLAUFROHR 
WIE OBEN ANGEZEIGT ZU REINIGEN

Nach Gebrauch vom Dampfauslaufrohr 
ziehen Sie den Dampfhebel nach 
unten, um die Düse zu reinigen.

3

Vor Gebrauch vom Dampfauslaufrohr 
ziehen Sie den Dampfhebel nach 
unten, um die Düse zu reinigen.

1

Nutzen Sie den Kunststoffgriff, um mit 
dem Dampfauslaufrohr Flüssigkeiten 
zu schäumen oder erhitzen.

2

bittE achtung: Wir empfehlen, die folgenden reinigungen am Ende jedes arbeitstages durchzuführen.

GEBRAUCH UND REINIGUNG VOM BARISTA-DAMPFAUSLAUFROHR
gEbrauch unD rEinigung vom stanDarD-DamPFauslauFrohr

rEinigung vom barista-DamPFauslauFrohr

Vor Gebrauch vom Barista-
Dampfauslaufrohr halten Sie den 
Knopf gedrückt, um die Düse zu 
reinigen.

Entfernen Sie die Düse 
und das Ende vom Barista-
Dampfauslaufrohr, um das Innere 
zu reinigen

1

1

Nach Gebrauch vom Barista-
Dampfauslaufrohr halten Sie 
den Knopf gedrückt, um die 
Dampfdüse zu reinigen.

Reinigen Sie das Innere vom 
Barista-Dampfauslaufrohr durch 
ein Tuch

3

3

Drücken Sie den Knopf, um 
Schaum  zu erzeugen. Berühren 
Sie den Kunststoff-griff, um 
Flüssigkeiten zu erhitzen. Der 
Vorgang stoppt automatisch 
beim Erreichen der eingestellten 
Temperatur.

Zum Reinigen nutzen Sie die 
mitgelieferte Bürste; Ein Tuch ist 
auch empfehlenswert 

2

2

4

4

Einstellung von schaum
Das Barista-Dampfauslaufrohr ist 
mit einem SCHAUMREGULIERER 
ausgestattet, der die Menge Luft zum 
Erzeugen von Milchschaum einstellt. 
Entfernen Sie die Schutzkappe 
und drehen Sie die Ringmutter im 
Uhrzeigersinn für dichten Schaum 
(mit kleinen Blasen), bzw. gegen den 
Uhrzeigersinn für dünnen Schaum 
(mit grossen Blasen) zu erhalten. 
Fixieren Sie es mit der Mutter.

Schrauben Sie das Ende vom 
Barista-Dampfauslaufrohr und 
die Düse

 



automatischE sPÜlung

bittE achtung: Wir empfehlen, die folgenden reinigungen am Ende jedes arbeitstages durchzuführen.

GEBRAUCH UND REINIGUNG VOM STANDARD DAMPFAUSLAUFROHR AUTOMATISCHE BZW. MANUELLE SPÜLUNG VOM CAPPUCCINATORE 

AUTOMATISCHE BZW. MANUELLE SPÜLUNG DER GRUPPE

Bereiten Sie eine Lösung aus 
Wasser und Reinigungsmittel 
(200 ml) vor; beachten Sie die 
Anleitungen des Produktes.

2

manuEllE sPÜlung

Montieren Sie den Cappuccinatore 
nach den Montageanleitungen 
wieder.

3

Entfernen Sie den Cappuccinatore 
aus seiner Halterung.

1

Legen Sie den Cappuccinatore 
in einen mit Reinigungsmittel 
gefüllten Behälter ein.

3 4

Entfernen Sie den Cappuccinatore 
aus der Milchtüte.

1

Demontieren Sie den Cappuccinatore 
vollständig (zuerst drehen Sie und 
dann ziehen Sie die Teile wie im 
Bild) und waschen Sie ihn, entweder 
manuell oder in einer Maschine. 
Prüfen Sie, dass  jedes Loch frei 
von Milchrückständen ist und dass 
die O-Ringe in gutem Zustand sind.

2 Am Ende der Spülung führen Sie 
Folgendes durch.

- Tauchen Sie den 
Milcheinlaufrohr in ein Glas 
Kaltwasser ein

- Drücken Sie die Tasten Nr. 4 und 
6, um einen weiteren Spülzyklus 
nur mit Wasser zu starten.

bittE achtung: 
nur wenn der cappuccinatore 
nach dem automatischen 
spülzyklus milch nicht richtig 
ausgibt, führen sie eine manuelle 
spuüluing durch.

Die LEDs der Tasten Nr. 1 und Nr. 
6 blinken gleichzeitig, und das 
Display zeigt:

um die spülung zu starten, 
halten sie die tasten nr. 4 und 6 
der gruppe vom cappuccinatore 
gedrückt

caPPu. rEinigung

a) rEinigung DEr DrittEn 
lEitung DEr gruPPE.
Führen Sie die folgenden 
Vorgänge bei eingeschalteter 
Maschine durch: Stecken 
Sie die mitgelieferte Blende 
vom Blindfilter und eine 
Reinigungstablette in den 
Filterhalter und stecken Sie ihn in 
die Gruppe.
.

Halten Sie die Tasten Nr. 4 und 
1 der zu reinigenden Gruppe 
gedrückt. Die LEDs der Tasten Nr. 
4 und Nr. 1 blinken gleichzeitig, 
und das Display zeigt:

wobei X für die Gruppe steht.
Die Reinigung erfolgt in zehn 
Stufen und dauert insgesamt 
100 Sekunden.

rEinigung DEr DrittEn lEitung DEr gruPPE unD DEr Dichtung.
1b

b) sPÜlung DEr Dichtung.
Wiederholen Sie diesen Vorgang 
und während der Ausgabe öffnen 
und schliessen Sie ein wenig den 
Filterhalter manchmal, um Wasser 
abzulassen. Passen Sie bitte auf, 
dass kein Wasser Ihre Hände 
oder andere Körperteile erreicht, 
um das Verbrennungsrisiko 
zu vermeiden; Wenn nötig, 
wiederholen Sie mehrmals den 
Vorgang, und entfernen Sie mit 
einem Tuch die Kaffeereste aus 
der Gruppendichtung. 

FÜr halbautomatischEs 
moDEll  
Führen Sie die oben genannten 
Vorgänge durch, indem Sie die 
Gruppe durch Drücken der Taste 
manuell ein- und ausschalten. 

95.01773) zu benutzen, um die 
Kaffeereste aus den Filtern und 
brausen zu entfernen.

bittE achtung:
Wir empfehlen auch, die 
spezielle, mit der maschine 
gelieferte bürste (code nr. 

2

sPÜlung DEr FiltErhaltEr.
Führen Sie die folgenden 
Vorgänge durch: Entfernen Sie die 
Filter aus den Haltern und spülen 
Sie alles unter laufendem Wasser.
Entfernen Sie die Kaffeereste mit 
einem Tuch.

ZUM SPÜLEN EMPFEHLEN WIR STARK 
UNSERE SPÜLMITTEL:

rEinigungstablEttEn
120 Tabletten (1,0 g) 
Code Nr. 06.00133

caPPuccinatorE-
sPÜlmittEl
1 Liter für 60 Spülungen 
Code Nr. 06.00136

GEBRAUCH UND REINIGUNG VOM BARISTA-DAMPFAUSLAUFROHR

gr x clEaning

1a



um zu den Programmierungsumgebungen zu kommen, brauchen sie ein Passwort

Die maschine zeigt das folgende hauptmenü:

PASSWORT-MANAGEMENT

Halten Sie die Taste Nr. 4 gedrückt 
und drücken Sie Taste Nr. 3; Die 
Maschine stellt sich in den AUS-
Zustand.

Das Display zeigt

1

aus

Halten Sie die Taste Nr. 1 (Enter) 
5” gedrückt

Das Display zeigt 

Geben Sie das Anwender-
Passwort 11111 ein.

2

PassWort
_ _ _ _ _ 

Drbcken sie tasten +/-, 
um folgende parameter zu 
zeigen:
- Info Produktzaehler
- Loeschen Produktzaehler
- Info Anz. Reinigung 
- Info Anz. Bezuege

+/-

Drbcken sie tasten +/-, 
um folgende parameter zu 
zeigen:
- Name wahlen
- Wasser
- Preinf. ein
- Preinf. aus
- Milch vor
- Schaum vor
- Pause Milch - Kaffee
- Milch nach
- Schaum nach

Drbcken sie tasten +/-, 
um folgende parameter zu 
zeigen:
- Sprache
- Uhr
- Autom. Dampf
- Chef passwort
- Kundenname

- mEnuE +

ProgrammiErung
EinstEllung

ProgrammiErung
sYstEmmanagEr

+/-

Enter

Enter

Enter

Drücken Sie die + / - Tasten, um 
das Menü zu scrollen und den 
Wert zu ändern.

Drücken Sie die Taste Enter, um 
die Wahl zu bestätigen.

Drücken Sie Esc, um das Menü zu 
verlassen, ohne die Einstellungen 
zu ändern.
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