SCHNELLE ANLEITUNG

START

TRADITIONELL
K-MASCHINE

(ffnen Sie den Wasserhahn und
schalten Sie die Maschine durch
Driicken vom Hauptschalter EIN.

Die Maschine wird automatisch
auf AUS umgeschaltet; das
Display zeigt Folgendes:

Halten Sie die Taste Nr. 4 gedriickt
und dann driicken Sie die Taste
Nr. 3; Die Maschine stellt sich in
den EIN-Zustand.

Das Display zeigt:

XXX °C steht fiir die Kesseltempe-
ratur HH — MM steht fiir die
Uhrzeit Wéhrend dieser Phase
blinken die LEDs der Tastatur
abwechselnd und die Heizung vom
Kessel fangt an. Bitte warten Sie
ca. 15 Minuten, bis die eingestellte
Temperatur erreicht wird.

Die Maschine ist fertig, wenn die

Kesseltemperatur erreicht wird;
Das Display zeigt:

Wahrend dieser Phase halten Sie
den Dampfhebel einige Sekunden
lang offen, um Luft aus dem
Kessel abzulassen.

und der Manometer auf der
Vorderseite der Maschine gibt
einen Druck von ca. 1.1-1.3 Bar
an. Sehen Sie den oberen Teil vom
Manometer.

AUSGABEN

KAFFEEAUSGABEN

Legen Sie eine Tasse unter den
Kaffeeauslauf und driicken Sie
eine der Kaffee-Ausgabetasten
(Nr. 2-3-4-5-6-7):

Wobei GR. X fiir die Anzahl der
Gruppen und Y fiir die Nummer
der Ausgabetaste steht.

FUR HALBAUTOMATISCHES
MODELL

Legen Sie eine Tasse unter den
Kaffeeauslauf, driicken Sie die
Taste zum Starten und noch
einmal zum Unterbrechen der
Ausgabe.

WARMWASSERAUSGABE
Legen Sie eine Tasse unter den &
Warmwasserauslauf und driicken \‘
Sie die Taste Tee/Warmwasser
(1), um die Ausgabe von Tee 1

durchzufiihren FUR HALBAUTOMATISCHES

MODELL

Legen Sie eine Tasse unter den
Warmwasserauslauf, ziehen Sie
den Warmwasserhebel nach
unten, um die Ausgabe zu starten,
bzw. nach oben, um sie zu
unterbrechen.

Driicken Sie die Taste Tee /
Warmwasser 2x hintereinander
(innerhalb 3 Sek.), um die Ausgabe
von Tee 2 durchzufiihren.

BITTE ACHTUNG:

Die Ausgabe kann vor dem
Erreichen der eingestellten
Produktmenge durch Driicken
derselben Taste der fiir die
Ausgabe benutzten Einheit
gestoppt werden.

EXTRA-MILCH-AUSGABE (NUR
LM-MASCHINE)

Halten Sie irgendeine Milch-
Taste gedriickt und lassen Sie
die Taste los, um die Ausgabe zu
unterbrechen.

EINSTELLUNG VON SCHAUM
(NUR LM-MASCHINE)

Der Cappuccinatore ist mit
einem SCHAUMREGULIERER
ausgestattet, der die Menge
Luft zum Erzeugen von
Milchschaum einstellt.

Entfernen Sie die Schutzkappe

und Drehen Sie die Ringmutter im
Uhrzeigersinn fiir dichten Schaum
(mit kleinen Blasen), bzw. gegen

den Uhrzeigersinn fiir diinnen Schaum
(mit grossen Blasen) zu erhalten.
Fixieren Sie es mit der Mutter.




GEBRAUCH UND REINIG OM STANDARD DAMPFAUSLAUFROHR

DAMPFAUSGABEN. Um Getranke zu erwarmen (Milch, Cognac, usw.), gehen Sie folgenderweise vor: ziehen Sie das Dampfhebel langsam herunter und dann tauchen Sie die Diise ins Getrank ein.

Vor Gebrauch vom Dampfauslaufrohr
ziehen Sie den Dampfhebel nach
unten, um die Diise zu reinigen.

Nutzen Sie den Kunststoffgriff, um mit
dem Dampfauslaufrohr Fliissigkeiten
zu schaumen oder erhitzen.

Nach Gebrauch vom Dampfauslaufrohr
ziehen Sie den Dampfhebel nach
unten, um die Diise zu reinigen.

WIR EMPFEHLEN STARK, DAS DAMPFAUSLAUFROHR

WIE OBEN ANGEZEIGT ZU REINIGEN

GEBRAUCH UND REINIGUNG VOM BARISTA-DAMPFAUSLAUFROHR

GEBRAUCH UND REINIGUNG VOM STANDARD-DAMPFAUSLAUFROHR

Reinigen Sie mit einem Tuch das
Dampfauslaufrohr.

Tauchen Sie nie das Dampfaus-
laufrohr in eine Fliissigkeit.

Vor Gebrauch vom Barista-
Dampfauslaufrohr halten Sie den
Knopf gedriickt, um die Diise zu
reinigen.

Driicken Sie den Knopf, um
Schaum zu erzeugen. Beriihren
Sie den Kunststoff-griff, um
Fliissigkeiten zu erhitzen. Der
Vorgang stoppt automatisch
beim Erreichen der eingestellten
Temperatur.
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Nach Gebrauch vom Barista- .
Dampfauslaufrohr halten Sie
den Knopf gedriickt, um die
Dampfdiise zu reinigen.

Einstellung von Schaum

Das Barista-Dampfauslaufrohr ist
mit einem SCHAUMREGULIERER
ausgestattet, der die Menge Luft zum
Erzeugen von Milchschaum einstellt.
Entfernen Sie die Schutzkappe

und drehen Sie die Ringmutter im
Uhrzeigersinn fiir dichten Schaum
(mit kleinen Blasen), bzw. gegen den
Uhrzeigersinn fiir diinnen Schaum
(mit grossen Blasen) zu erhalten.
Fixieren Sie es mit der Mutter.

REINIGUNG VOM BARISTA-DAMPFAUS

LAUFROHR

Entfernen Sie die Diise

und das Ende vom Barista-
Dampfauslaufrohr, um das Innere
zu reinigen

Zum Reinigen nutzen Sie die
mitgelieferte Biirste; Ein Tuch ist
auch empfehlenswert

Reinigen Sie das Innere vom
Barista-Dampfauslaufrohr durch

ein Tuch

Schrauben Sie das Ende vom
Barista-Dampfauslaufrohr und
die Diise

BITTE ACHTUNG: Wir empfehlen, die folgenden Reinigungen am Ende jedes Arbeitstages durchzufiihren.



AUTOMATISCHE BZW. MANUELLE SPU

OM CAPPUCCINATORE

AUTOMATISCHE SPULUNG

Entfernen Sie den Cappuccinatore
aus der Milchtiite.

Bereiten Sie eine Losung aus
Wasser und Reinigungsmittel
(200 ml) vor; beachten Sie die
Anleitungen des Produktes.

Legen Sie den Cappuccinatore
in einen mit Reinigungsmittel
gefiillten Behalter ein.

MANUELLE SPULUNG

Entfernen Sie den Cappuccinatore
aus seiner Halterung.

Demontieren Sie den Cappuccinatore
vollsténdig (zuerst drehen Sie und
dann ziehen Sie die Teile wie im
Bild) und waschen Sie ihn, entweder
manuell oder in einer Maschine.
Priifen Sie, dass jedes Loch frei

von Milchriicksténden ist und dass
die 0-Ringe in gutem Zustand sind.

Montieren Sie den Cappuccinatore
nach den Montageanleitungen
wieder.

Um die Spiilung zu starten,
halten Sie die Tasten Nr. 4 und 6
der Gruppe vom Cappuccinatore
gedriickt

Die LEDs der Tasten Nr. 1 und Nr.
6 blinken gleichzeitig, und das
Display zeigt:

Am Ende der Spiilung fiihren Sie
Folgendes durch.

- Tauchen Sie den
Milcheinlaufrohr in ein Glas
Kaltwasser ein

- Driicken Sie die Tasten Nr. 4 und
6, um einen weiteren Spiilzyklus
nur mit Wasser zu starten.

BITTE ACHTUNG:

Nur wenn der cappuccinatore
nach dem automatischen
spiilzyklus milch nicht richtig
ausgibt, fiihren sie eine manuelle
spuiiluing durch.

AUTOMATISCHE BZW. MANUELLE SPULUNG DER GRUPPE

BITTE ACHTUNG: Wir empfehlen, die folgenden Reinigungen am Ende jedes Arbeitstages durchzufiihren.

REINIGUNG DER DRITTEN LEITUNG DER GRUPPE UND DER DICHTUNG.

A) REINIGUNG DER DRITTEN
LEITUNG DER GRUPPE.

Fiihren Sie die folgenden
Vorgdnge bei eingeschalteter
Maschine durch: Stecken

Sie die mitgelieferte Blende

vom Blindfilter und eine
Reinigungstablette in den
Filterhalter und stecken Sie ihn in
die Gruppe.

Halten Sie die Tasten Nr. 4 und

1 der zu reinigenden Gruppe
gedriickt. Die LEDs der Tasten Nr.
4 und Nr. 1 blinken gleichzeitig,
und das Display zeigt:

wobei X fiir die Gruppe steht.
Die Reinigung erfolgt in zehn
Stufen und dauert insgesamt
100 Sekunden.

B) SPULUNG DER DICHTUNG.
Wiederholen Sie diesen Vorgang
und wéhrend der Ausgabe offnen
und schliessen Sie ein wenig den
Filterhalter manchmal, um Wasser
abzulassen. Passen Sie bitte auf,
dass kein Wasser lhre Hande
oder andere Korperteile erreicht,
um das Verbrennungsrisiko

zu vermeiden; Wenn nétig,
wiederholen Sie mehrmals den
Vorgang, und entfernen Sie mit
einem Tuch die Kaffeereste aus
der Gruppendichtung.

FUR HALBAUTOMATISCHES
MODELL

Fiihren Sie die oben genannten
Vorgénge durch, indem Sie die
Gruppe durch Driicken der Taste
manuell ein- und ausschalten.

SPULUNG DER FILTERHALTER.
Fiihren Sie die folgenden
Vorgénge durch: Entfernen Sie die
Filter aus den Haltern und spiilen
Sie alles unter laufendem Wasser.
Entfernen Sie die Kaffeereste mit
einem Tuch.

BITTE ACHTUNG:

Wir empfehlen auch, die
spezielle, mit der Maschine
gelieferte Biirste (Code Nr.

95.01773) zu benutzen, um die
Kaffeereste aus den Filtern und
Brausen zu entfernen.

Zum SPULE_N EMPFEHLEN WIR STARK
UNSERE SPULMITTEL:

REINIGUNGSTABLETTEN
120 Tabletten (1,0 g)
Code Nr. 06.00133

CAPPUCCINATORE-
SPULMITTEL

1 Liter fiir 60 Spiilungen
Code Nr. 06.00136




PASSWORT-MANAGEMENT

Um zu den Programmierungsumgebungen zu kommen, brauchen Sie ein Passwort

Halten Sie die Taste Nr. 4 gedriickt
und driicken Sie Taste Nr. 3; Die
Maschine stellt sich in den AUS-
Zustand.

Das Display zeigt

Die Maschine zeigt das folgende Hauptmenii:

+/-

+/-

Halten Sie die Taste Nr. 1 (Enter)
5” gedriickt

Das Display zeigt

Geben Sie das Anwender-
Passwort 11111 ein.

Enter ——»

Enter > [ Ppreinf. aus

Enter —» | _unhr

Drbcken sie tasten +/-,
um folgende parameter zu
zeigen:

- Info Produktzaehler

- Loeschen Produktzaehler
- Info Anz. Reinigung

Drbcken sie tasten +/-,
um folgende parameter zu
zeigen:

- Name wahlen

- Wasser

- Preinf. ein

- Milch vor

- Schaum vor

- Pause Milch - Kaffee
- Milch nach

Drbcken sie tasten +/-,
um folgende parameter zu
zeigen:

- Sprache

- Autom. Dampf
- Chef passwort

Driicken Sie die + / - Tasten, um
das Menii zu scrollen und den
Wert zu dndern.

Driicken Sie die Taste Enter, um
die Wahl zu bestatigen.

Driicken Sie Esc, um das Menii zu
verlassen, ohne die Einstellungen
zu andern.
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