GASTRO STAR

GASTRO STAR

Spezial-Reiniger mit Alu- systematische Farbcodierung erleichtert die
Anwendung und vermeidet Verwechslungen.
Schutzformel

Flissigkonzentrat Besondere Eigenschaften:

Einsatzbereich: * Hoher Materialschutz speziell fir Aluminium

* Mit schaumdampfender Wirkung, verhindert
unerwinschte Schaumbildung und
gewahrleistet die volle Reinigungsleistung im
Spllprozess.

» Fir gewerbliche Geratespulmaschinen in
Backereien und Metzgereien sowie
Gastronomie, Hotellerie, Catering-Betrieben
und der Profi-Kuche.

» Enthalt spezielle Wirkstoffe fiir ein gutes
Dispergiervermdgen auch bei hohem
Schmutzeintrag.

» Besonders geeignet fur alle Arten von
Geratschaften und stark verschmutzten
Arbeitsutensilien, die zur Speisenzubereitung
zum Einsatz kommen, wie z.B. Behdlter,
Schusseln, Backbleche, Auslagebehélter, )
Tabletts, Topfe, Pfannen, Geschirr und Dosierung:
Bestecke aus Aluminium, Edelstahl, Kunststoff

Uber automatische Dosiergerate in Abhangigkeit
und Porzellan.

vom Verschmutzungsgrad und der
» Entfernt wirkungsvoll Fett-, Stérke, Eiweil3- Wasserqualitat:
und Teigrickstande.

G tharte in °d Gesamtharte "

+  Bei Gegenstanden aus eloxiertem Aluminium esamtharte in in mmol/l m
ist eine Vorpriufung durchzufihren. <84 <15 3-4
GASTRO STAR FR 65 garantiert in Verbindung Ea ol 1,5-25 4-6

mit voll- oder teilentsalztem sowie enthartetem
oder weichem Wasser und dem Klarspller
GASTRO STAR K4 optimale Spulergebnisse. Bei
Wasserharten Uber 10 °d sollte eine Wasser-
aufbereitung vorgenommen werden.

Fur die optimale Kiichenhygiene empfehlen wir
das GASTRO STAR-Programm: Die Reinigungs-
und Klarspulmittel fur das maschinelle Geschirr-
spulen, die Vorreinigung und die Umfeldhygiene
sind optimal aufeinander abgestimmt. Die
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Die Angaben dieses Merkblattes basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen.
Sie befreien den Verwender nicht von eigenen Prifungen und Versuchen. Eine rechtlich verbindliche
Zusicherung bestimmter Eigenschaften kann hieraus nicht abgeleitet werden.



Hinweise zur Anwendung:
* Nur fir gewerbliche Anwendungen.

» Zur Befillung von eingebauten Reiniger-
behéaltern in der Spiilmaschine sind
KanisterausgieRRer erhaltlich. Bitte sprechen
Sie uns an.

» Vor Produktwechsel Behélter und Dosier-
system inklusive Ansaugschlauche mit
Wasser spilen.

* Zur Erzielung optimaler Spilergebnisse
empfehlen wir die Einhaltung der aktuellen
DIN-Vorgaben (z.B. DIN 10510 bis 10512 und
DIN 10522) sowie die Beachtung der
Informationen des Arbeitskreis Gewerbliches
Geschirrspulen (www.AKGGS.de).

» Die GASTRO STAR FR 65-Anwendungs-
I6sungist vollstandig mit Wasser abzuspulen.

» Tritt eine Verkalkung der Maschine auf, so ist
diese mit dem Entkalker GASTRO STAR EK
Zu beseitigen. Zur Vermeidung von
Kalkablagerungen ist die Installation einer
geeigneten Anlage zur Wasseraufbereitung
empfehlenswert bzw. eine hohere Dosierung
des Reinigers zu wahlen und auf eine korrekte
Nachdosierung zu achten.

* Nicht mit anderen Produkten mischen.

* Nicht in andere Behalter, Flaschen etc.
umfullen!

Technische Daten:

11,4-12,1 (2—-4ml/, in

H-Wert
P vollentsalztem Wasser, 20 °C)

4,0 mS/cm (6 ml/l in vollentsalztem

Leitfahigkeit Wasser, 22 °C)

Dichte 1,4 glcm?® (20 °C)

Titrierfaktor 0,85 nach Gastro Star Titrieranleitung

Inhaltsstoffe:

Inhaltsstoffe fir Reinigungsmittel gemaf EG-
Detergenzienverordnung 648/2004:

15 - 30 % Phosphate, <5 % amphotere Tenside,
aulBerdem Konservierungsmittel (Dioctyldimethyl-
ammoniumchlorid)

GASTRO STAR

Lagerhinweise:

Kihl und dunkel bei 0 bis max. 30 °C lagern.
Frostempfindlich ab -5 °C.

Im Laufe der Lagerzeit kann es in original
verschlossenen Gebinden zu Farbschwankungen
kommen. Die anwendungstechnischen
Eigenschaften werden dadurch nicht beeinflusst.

Gefahren- und Sicherheitshinweise:

Sicherheits- und Umweltinformationen finden Sie
in den EG-Sicherheitsdatenblattern. Diese sind
unter www.gastro-star.eu in der Rubrik ,Service*
verfugbar.

Bei bestimmungsgemalier Anwendung ist das
Produkt unbedenklich im Sinne der einschlagigen
Richtlinien zur Lebensmittelverarbeitung.

Gebinde nur restentleert und verschlossen
entsorgen. Entsorgung von Fillgutresten: siehe
Sicherheitsdatenblatt.
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Die Angaben dieses Merkblattes basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen.
Sie befreien den Verwender nicht von eigenen Priifungen und Versuchen. Eine rechtlich verbindliche
Zusicherung bestimmter Eigenschaften kann hieraus nicht abgeleitet werden.
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